
Raviolo Nero 28

Homemade ravioli filled with shrimp, ricotta, 
and blackened lemon. Served with martini 

and black garlic sauce. |1|2|3|7|12|

Zucchini Lemon Fettuccine | v | 22

Fresh fettuccine. Served with lemon butter, 
zucchini and parsley |1|3|7|12|

Seafood Trofie 32

Fresh Trofie. Served with a variety of our 
fresh seafood, lemon grass, fish stock 
reduction and fresh aromatic herbs. 

|1|2|4|7|12|14|

Fish Fillet  34

Sea fish fillet on seasonal vegetables in a 
butter and white wine sauce |7|

Entrecôte | gf | 19 (100g)

Entrecote by weight, with homemade steak 
sauce and a side dish of your choice  

Ask about today's weight |7|12|

Sirloin By Weight | gf | 16 (100g)

Sirloin by weight, with homemade steak 
sauce and a side dish of your choice  

Ask about today's weight |7|12|

Carnivore Celebration | gf | 120

Our selection of premium meat cuts and 
sausages. (ask us about today's cuts) Served 

with three side dishes of your choice. Best for 
2-3 people  |7|12|

H o t  D i s h e s

Craving Carbs | v | spicy | 5
Our homemade bread selection served with  
labaneh in oil, and spicy tomato sauce |1|7|11|

La Mista | vv | gf | 7

Mix of green leaves, radish, cherry tomatoes.

Green Beans | vv | gf | 7
Green beans in ginger and lemon sauce.

Patata Perfetta | veg | 7
Fresh cut potato fries with lemon zest.  

Served with beetroot ketchup. |1|

E x t r a s

Beef Tartare | gf | 18

Steak tartare with red onion and basil. 
Garnished with aromatic herb aioli and fried 

capers. Served alongside toasted bread |3|

Fake-Atini | v | 12

Flavorful roasted eggplant spread, garnished 
with caramelized onions and fennel leaves. 

Served on top our homemade milk bread  
|1|3|7|8|

Bufala e Pomodorini | v | 14

Red and yellow cherry tomatoes, fresh basil 
and traditional buffalo mozzarella.|7|8|

Cherry Blossom | gf |  18

Fresh sashimi. Served with yellow cherry 
tomato gazpacho gazpazio, caviar (when 
available) and fermented red chilli oil |4|

Beef Carpaccio | gf | 16

Served with mustard aioli, fine olive oil, 
maldom salt. |3|7|10|

Florence to Jerusalem 16

Fish tartar with basil, diced tomatoes and 
oregano oil. Garnished with Jerusalem 

pretzel twill and yogurt. |1|4|7|11|

Purple Haze | gf | 16

Fish tartar, red onion, mint and parsley. 
Served on top of our purple tahini sauce and 

garnished with dry yogurt powder. |7|11|

Quinoa salad | veg | 14

Colorful quinoa salad with aromatic leaves, 
thinly sliced carrots and beet roots. Topped 

with our walnut tahini mousse. |1|7|8|

Cold&hot Fish Salad | gf |18 
Aromatic leaves, spinach, toasted almonds, 
celery root. Served with tempura fried fish  

on a bed of fresh yogurt sauce |4|7|8|

C o l d  D i s h e s



Raviolo Nero 28

Ravioli ripieni di gamberetti, ricotta e limone 
annerito, serviti con Martini e salsa all'aglio 

nero. |1|2|3|7|12|

Fettuccine di Zucchine e Limone | v | 22

Fettuccine fresche, burro al limone,  
zucchine e prezzemolo.  |1|3|7|12|

Trofie ai Frutti di Mare 32

Freschi ai frutti di mare , citronella, 
brodo di mare ridotto ed erbe 

aromatiche.|1|2|4|7|12|14|

Filetti di Pesce  34

Filetto di pesce di mare su verdure di 
stagione in salsa di burro e vino bianco. |7|

Entrecôte | gf | 19 (100g)

Entrecote servito con salsa di bistecca 
fatta in casa e contorno a scelta (Chiedere 

informazioni sul peso di oggi) 
Ask about today's weight. |7|12|

Controfiletto | gf | 16 (100g)

Controfiletto servito con salsa di bistecca 
fatta in casa e contorno a scelta 

(Chiedere informazioni sul peso di oggi) 
Ask about today's weight. |7|12|

Festa dei Carnivori  | gf | 120

La nostra selezione di tagli di carne e salsicce 
stagionati, un mix di mucca e maiale,  fornita 
con 3 extra tra cui scegliere. Per 2-3 persone  

|7|12|

P i a t t i  C a l d i

Craving Carbs | v | spicy | 5
La nostra selezione di pane fatto in casa 

servito con labaneh sott'olio e salsa di 
pomodoro piccante. |1|7|11|

La Mista | vv | gf | 7

Mix di foglie verdi, pomodorini colorati

Green Beans | vv | gf | 7
Fagiolini in salsa di zenzero e limone

Patata Perfetta | veg | 7
Patate fritte condite con scorza di limone. |1|

E x t r a s

Beef Tartare | gf | 18

Tartare di bistecca con cipolla viola e basilico, 
salsa aioli alle erbe aromatiche e capperi 

fritti, contorno di pane tostato  |3|

Fake-Atini | v | 12

Deliziosa crema di melanzane arrostite, 
servita su pane al latte fatto in casa, cipolle 
caramellate e foglie di finocchio.  |1|3|7|8|

Bufala e Pomodorini | v | 14

Pomodori colorati, frutta di stagione, basilico 
fresco, mozzarella di bufala. |7|8|

Cherry Blossom | gf |  18

Pesce di mare, gazpazcho di pomodorini 
gialli , caviale e olio di peperoncino rosso 

fermentato. |4|

Beef Carpaccio | gf | 16

Carpaccio di manzo con condimento di aioli 
alla senape extra vergine olio d'oliva, sale 

maldon. |3|7|10|

Florence to Jerusalem 16

Tartare di pesce di mare aromatizzata al 
basilico, pomodorini, olio di origano, twill di 
pretzel di Gerusalemme e yogurt.|1|4|7|11|

Purple Haze | gf | 16

Tartare di pesce di mare aromatizzata alla 
cipolla rossa, menta, prezzemolo, salsa tahini 

viola e polvere di yogurt secco.|7|11|

Insalata di Quinoa| veg | 14

Quinoa colorata, erbe verdi, carota, radice di 
barbabietola fresca e tahini di noci. |1|7|8|

Insalata di Pesce Fredda e Calda | gf |18 
Basilico, menta, spinaci, mandorle tostate, 

sedano rapa scottato sulla plancha sbriciolato 
sull'insalata.|4|7|8|

P i a t t i  F r e d d i


